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توصيف مقرر
حفظ الأغذية (متقدم)
	 FORMDROPDOWN 

	الكلية

	الاقتصاد المنزلى
	القسم


  توصيف المقرر
	تغذية وعلوم الأطعمة
	البرنامج / البرامج  التابع له المقرر

	رئيسى
	العناصر الرئيسية والفرعية للبرنامج

	الاقتصاد المنزلى
	 القسم التابع له المقرر

	الاقتصاد المنزلى
	القسم المنوط به تدريس المقرر

	دكتوراة
	العام الدراسي / المستوى

	     
	تاريخ الموافقة على توصيف المقرر


     أولا : المعلومات الأساسية 
	2010115
	كود المقرر
	حفظ الأغذية (متقدم)
	العنوان

	(ساعة / أسبوع)
	3
	المجموع
	2
	دروس عملية
	     
	  تمارين
	2
	المحاضرة


     ثانيا : معلومات مهنية
     1- الأهداف العامة للمقرر 
	- دراسة طرق الحفظ المختلفة . 
- دراسة أهمية القطع الغذائي.


   2- مخرجات التعلم المستهدفة ( ILOs  )

      ا- المعرفة والفهم              

	تعريف الطالبات الطرق المختلفة لحفظ الأغذية.
	ا - 1 

	تكتسب الطالبات خبرة فى الحفاظ على الأغذية.
	ا - 2

	تتفهم الطالبات كيفية المحافظة على الغذاء من التلف والفساد.
	ا - 3


           ب – المهارات الذهنية

	تستنتج الطالبات الوسائل المناسبة لحفظ الأطعمة. 
	ب – 1

	تحدد الطالبات طرق الحفظ الملائمة للأغذية.
	ب – 2

	تناقش الطالبات طرق الحفظ المختلفة للأغذية.
	ب - 3


     ج – المهارات العملية والمهنية
	القدرة على تقييم التلف والفساد للغذاء.   
	ج – 1

	يصمم الطريقة المناسبة لحفظ الغذاء.
	ج - 2

	ينفذ كيفيةه حفظ الغذاء بوجه عام.
	ج - 3


       د – مهارات عامة ولها قابلية النقل
	التعلم الذاتى فى مجال التخصص. 
	د – 1

	حل مشكلات تلف أو فساد الغذاء.
	د - 2

	مواكبة التقدم العلمى للوسائل الحديثة لحفظ الأغذية.
	د - 3


    3 - المحتويات

	تمارين / عملي
	المحاضرة
	عدد الساعات
	الموضوع

	-
	2
	2
	مقدمة عن حفظ الأغذية

	-
	2
	2
	فساد أو تلف الأغذية.

	-
	2
	2
	التسمم الغذائى (كيمائى – ميكروبى ) 

	-
	2
	2
	حفظ الأغذية ( التبريد – التجميد )

	2
	2
	4
	البسترة – الغليان – التغليف

	2
	2
	4
	التجفيف – التجميد – التدخين

	2
	2
	4
	حفظ الأغذية بالاشعاع

	2
	2
	4
	المواد الحافظة الطبيعية

	2
	2
	4
	المواد الحافظة الكيمائية

	2
	2
	4
	مواد التعبئة والتغليف

	2
	2
	4
	بحث فى طرق حفظ الأغذية

	4
	-
	4
	تدريبات عملية عن طرق حفظ الأغذية

	4
	-
	4
	زيارة ميدانية لمصانع الأغذية


   4- أساليب وطرق التعليم والتعلم
	المحاضرة
	4-1

	العصف الذهنى - المناقشة
	4-2

	التدريبات العملية
	4-3

	زيارات ميدانية لمصانع الأغذية 
	4-4

	الأبحاث العلمية فى حفظ الأغذية
	4-5


   5- أساليب تقييم الطالب
	كتابة تقرير عن طرق حفظ الأغذية
	لتقييم
	5%
	5-1

	الشفوى
	لتقييم
	5%
	5-2

	البحث
	لتقييم
	5%
	5-3

	تقرير عن زيارات المصانع
	لتقييم
	5%
	5-4


      جدول التقييم

	السادس تقرير عن التجفيف - التجميد
	الأسبوع
	     
	التقييم الأول

	العاشر تقرير عن مواد التعليب والتغليف
	الأسبوع
	     
	التقييم الثاني

	الثانى عشر تدربيات عملية
	الأسبوع
	     
	التقييم الثالث

	الرابع عشر تقرير عن زيارة مصانع الأغذية
	الأسبوع
	     
	التقييم الرابع


       نسب التقييم
	     
	امتحان نصف الفصل الدراسي

	40%
	امتحان نهاية الفصل الدراسي

	10%
	الامتحانات الشفهية

	10%
	الامتحانات العملية

	40%
	إعمال السنة في الفصل الدراسي

	
	أنواع أخرى من التقييم

	100%
	الإجمالي


       طرق أخرى فعاله للتقييم

	     


  6 – قائمة المراجع

	√
	6-1  مذكرات 

	     
	6-2  الكتب الدراسية

	     
	6-3  كتب موصى بها

	√
	6-4 الدوريات ، مواقع على شبكة المعلومات ، ...


  7- التسهيلات اللازمة للتعليم والتعلم

	     


	أ.د/ عمر أحمد إمام
	منسق المقرر 

	     
	

	     
	رئيس القسم
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