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توصيف مقرر
تشريع غذائى
	 FORMDROPDOWN 

	الكلية

	الاقتصاد المنزلى
	القسم


  توصيف المقرر
	تغذية وعلوم الأطعمة
	البرنامج / البرامج  التابع له المقرر

	رئيسى
	العناصر الرئيسية والفرعية للبرنامج

	الاقتصاد المنزلى
	 القسم التابع له المقرر

	الاقتصاد المنزلى
	القسم المنوط به تدريس المقرر

	ماجستير
	العام الدراسي / المستوى

	     
	تاريخ الموافقة على توصيف المقرر


     أولا : المعلومات الأساسية 
	1010110
	كود المقرر
	تشريع غذائى
	العنوان

	(ساعة / أسبوع)
	2
	المجموع
	
	دروس عملية
	     
	  تمارين
	2
	المحاضرة


     ثانيا : معلومات مهنية
     1- الأهداف العامة للمقرر 
	- دراسة تفصيلية عن الأسباب التى تؤدى إلى تلوث الغذاء.

- دراسة تفصيلية عن الأسباب التى تؤدى إلى سلامة الغذاء.
- دراسة تفصيلية عن الأسباب التى تؤدى إلى خطر الغذاء وبالتالى الصحة العامة وكيفية الوقاية منها.

- دراسة تفصيلية عن جودة الأغذية وكيفية معرفة الطالبات بقوانين الغش التجارى وكيفية الحصول على منتج مطابق للمواصفات وعلى جودة عالية بأقل تكاليف ممكنة.


   2- مخرجات التعلم المستهدفة ( ILOs  )

      ا- المعرفة والفهم              

	تعريف الطالبات بالأسباب التى تؤدى إلى تلوث الغذاء.
	ا - 1 

	فهم الطالبات لدور المستهلك فى سلامة الغذاء. 
	ا - 2

	فهم الطالبات لمعرفة مصادر الخطر التى تؤدى إلى سلامة الغذاء.
	ا - 3


	تطبيق الطالبات لقوانين الجودة وكيفية الاستفادة منها لمنع الغش التجارى.
	ا - 4


           ب – المهارات الذهنية

	تحديد الطالبات لأساليب الغش التجارى.
	ب – 1

	تحديد الطالبات للأسباب التى تؤدى إلى سلامة وجودة الغذاء.
	ب – 2

	تحديد الطالبات لمصادر الخطر وكيفية تلافيها وتطبيق قوانين التشريعات الغذائية.
	ب - 3


     ج – المهارات العملية والمهنية
	تعرف الطالبات بالجهاز المسئول عن سلامة الغذاء وتزويدهم بمهارات مراقبة الجودة وتحليل مصادر الخطر ونقاط التحكم (الهاسب) ولابد أن يكون المنتج المصنع ذو جودة عالية ومطابق للمواصفات وتأكيد ذلك من علامة الجودة وشهادة المطابقة.
	ج – 1


       د – مهارات عامة ولها قابلية النقل
	الارتقاء بجودة المنتج.
	د – 1

	الارتقاء بسلامة الغذاء.
	د – 2

	الارتقاء بصحة المجتمع ومنع الغش التجارى والمحافظة على سلامة الغذاء من التلوث.
	د - 3


    3 - المحتويات

	تمارين / عملي
	المحاضرة
	عدد الساعات
	الموضوع

	     
	     
	     
	الجهات المسئولة عن سلامة الغذاء.

	     
	     
	     
	مراقبة الجودة.

	     
	     
	     
	دور المستهلك فى سلامة الغذاء.

	     
	     
	     
	مصادر الخطر التى تهدد سلامة الغذاء.

	
	
	
	القوانين والتشريعات الغذائية.

	
	
	
	تحليل مصادر الخطر ونقاط التحكم الحرجة (الهاسب).

	
	
	
	توكيد وادارة جودة الأغذية.

	
	
	
	علامة الجودة وشهادة المطابقة.


   4- أساليب وطرق التعليم والتعلم
	     
	4-1

	     
	4-2

	     
	4-3

	     
	4-4


   5- أساليب تقييم الطالب
	     
	لتقييم
	     
	5-1

	     
	لتقييم
	     
	5-2

	     
	لتقييم
	     
	5-3

	     
	لتقييم
	     
	5-4

	     
	لتقييم
	     
	5-5


      جدول التقييم

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الأول

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الثاني

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الثالث

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الرابع

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الخامس


       نسب التقييم
	     
	امتحان نصف الفصل الدراسي

	     
	امتحان نهاية الفصل الدراسي

	     
	الامتحانات الشفهية

	     
	الامتحانات العملية

	     
	إعمال السنة في الفصل الدراسي

	     
	أنواع أخرى من التقييم

	100%
	الإجمالي


       طرق أخرى فعاله للتقييم

	     


  6 – قائمة المراجع

	     
	6-1  مذكرات 

	     
	6-2  الكتب الدراسية

	     
	6-3  كتب موصى بها

	     
	6-4 الدوريات ، مواقع على شبكة المعلومات ، ...


  7- التسهيلات اللازمة للتعليم والتعلم

	     


	     
	منسق المقرر 

	     
	

	     
	رئيس القسم
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