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توصيف مقرر
أجهزة علمية وتحليل الأطعمة
	 FORMDROPDOWN 

	الكلية

	الاقتصاد المنزلى
	القسم


  توصيف المقرر
	تغذية وعلوم الأطعمة
	البرنامج / البرامج  التابع له المقرر

	رئيسى
	العناصر الرئيسية والفرعية للبرنامج


	الاقتصاد المنزلى
	 القسم التابع له المقرر

	الاقتصاد المنزلى
	القسم المنوط به تدريس المقرر

	ماجستير
	العام الدراسي / المستوى

	     
	تاريخ الموافقة على توصيف المقرر


     أولا : المعلومات الأساسية 
	1010104
	كود المقرر
	صحة وسلامة الغذاء متقدم
	العنوان

	(ساعة / أسبوع)
	2
	المجموع
	
	دروس عملية
	     
	  تمارين
	2
	المحاضرة


     ثانيا : معلومات مهنية
     1- الأهداف العامة للمقرر 
	- دراسة تفصيلية عن سلامة الأغذية والرعاية الصحية للغذاء وكيفية تداوله. 
- دراسة تفصيلية عن الأمراض التى تنتقل عن طريق الغذاء.


   2- مخرجات التعلم المستهدفة ( ILOs  )

      ا- المعرفة والفهم              

	تعريف الطالبات عن الاحتياطات الامة لتفادى الأمراض
	ا - 1 

	فهم الطالبات الأمراض الى تنتقل عن طريق الغذاء وكيفية العلاج منها
	ا - 2

	تطبيق الطالبات لما تم دراسته من تشريعات وأمن غذائى لوقاية الأفراد والمجتمع من التلوث الغذائى
	ا – 3


           ب – المهارات الذهنية

	تحديد الطالبات للأمراض التى تنتقل للغذاء ومعرفة مصادر الخطر التى تهدد سلامة وصحة الغذاء 
	ب – 1

	تحديد الطالبات للرعاية الصحية للغذاء
	ب – 2


     ج – المهارات العملية والمهنية
	تعريف الطالبات بالأمراض المختلفة التى تنتشر عن طريق الغذاء وتذويدهم بمهارة الكشف والعلاج ع نطريق الدراسة المتناولة
	ج – 1


       د – مهارات عامة ولها قابلية النقل
	الارتقاء بصحة الانسان عن طريق الاكتشاف المبكر للأمراض والتى تنتشر عن طريق الغذاء وتفاديها وتجنبها وكيفية الوقاية والمعالجة منها
	د – 1


    3 - المحتويات

	تمارين / عملي
	المحاضرة
	عدد الساعات
	الموضوع

	     
	     
	     
	صحة وسلامة الغذاء  

	     
	     
	     
	الأغذية الضارة والغير صالحة للاستهلاك الآدمى

	     
	     
	     
	الرعاية الصحية للغذاء 

	
	
	
	التداول الصحى للغذاء

	
	
	
	تلوث الأغذية (الطرق المختلفة لتلوث الأطعمة)

	
	
	
	مصادر الخطر التى تهدد سلامة وصحة الغذاء

	
	
	
	وقاية الغذاء من التلوث

	
	
	
	الأمراض التى تنقل عن طريق التلوث الغذائى ( الغذاء الملوث )

	
	
	
	الاحتياطات العامة لتفادى الأمراض

	
	
	
	التسمم الغذائى والعوامل التى تؤدى إلى انتشاره

	
	
	
	الاحتياطات التى يجب اتخاذها لمنع التسمم الغذائى

	
	
	
	مراقبة الأغذية 

	
	
	
	الأمان الغذائى ( الغذاء الآمن )


   4- أساليب وطرق التعليم والتعلم
	     
	4-1

	     
	4-2

	     
	4-3

	     
	4-4


   5- أساليب تقييم الطالب
	     
	لتقييم
	     
	5-1

	     
	لتقييم
	     
	5-2

	     
	لتقييم
	     
	5-3

	     
	لتقييم
	     
	5-4

	     
	لتقييم
	     
	5-5


      جدول التقييم

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الأول

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الثاني

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الثالث

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الرابع

	     
	الأسبوع
	     
	التقييم الخامس


       نسب التقييم
	     
	امتحان نصف الفصل الدراسي

	     
	امتحان نهاية الفصل الدراسي

	     
	الامتحانات الشفهية

	     
	الامتحانات العملية

	     
	إعمال السنة في الفصل الدراسي

	     
	أنواع أخرى من التقييم

	100%
	الإجمالي


       طرق أخرى فعاله للتقييم

	     


  6 – قائمة المراجع

	     
	6-1  مذكرات 

	     
	6-2  الكتب الدراسية

	     
	6-3  كتب موصى بها

	     
	6-4 الدوريات ، مواقع على شبكة المعلومات ، ...


  7- التسهيلات اللازمة للتعليم والتعلم

	     


	     
	منسق المقرر 

	     
	

	     
	رئيس القسم
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